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La presente invention a pom- objet un 
four constituent une rotissoire et se earac- 
teii.se principalement en ce que ce four 
comporte des moyens de elmuffage repartis 
5 suivant une partie de in jiaroi tandis que 
des moyens sont prcvns pour deplacer 
automatiquement la on ley broehes au 
moins en rotation a Tiuterieur du four- 
rotissoire. 

Les moyens de chauffage sont constitues 
soit par des resistances eiectiiqucs, soit par 
des rampes a gaz combinees avee des ele- 
ments d'amiante ou autres. 
Dans une variante, on pent combiner, 
j 5 dans le mime four, des moyens electriques 
et an gaz pour realiser le chauffage, les una 
mi les antra de ces moyens pouvant etre 
utilises separement. 
Dans une forme de realisation, qui parait 
90 actuellement la plus avantageuse, la paroi 
est cylindrique et sa region inferieure est 
etabiie avee nn bee d'ecotiiement des jus 
dons une fechefrite placee dans le socle qui 
renferme un moteur de commando du sys- 
ao tcme d'entrainenient des broehes et sur 
Jcquel sont montes les organes de controle 
des circuits du moteur et des resistances qui 
peuvent etre mises en 011 hors d action 
independamment les Tines des autres. (Des 



rampes a gaz peuvent etre utiiisdes d'une 3o 
maniere identique); 

Une caracteiistique impott;M)te de la 
presente invention eomiste a e:itrainer en 
rotation un ensemble portant une bioche 
centrale et des broehes peripheriques soli- 35 
daires de pignons cn prise avee un pignon 
fixe de maniere que la rotation de ['ensemble 
provoque a la fois la giration des broehes 
peripheriques et leur rotation snr elies- 
memes. / J0 

L'ensembie des broehes est exeentre par 
rapport a laxe longitudinal du four. 

Les broehes sont amovibles et verrouil- 
lees elastiquement et la port© d'acces 
est de preference coulissante et transpa- 45 
rente. 

On peut egalenient prevoir des moyens 
l)our que le jus recueilii a la pai tie inferieure 
du four soit eleve a J;j partie superieure 
pour assurer larrosage des pieces embro- 5o 
ehees. Dans ce but, on peut notamment 
utiliser une roue a gcdets ou a poches 
recevant le jus a une extremite inferieure 
du four et le deversant dans une gout- 
tiere situee a la partie superieure, cette 55 
roue £tant en trainee notamment par le 
support des broehes. 

Des moyens peuvent etre prevus pour 
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alimenter a volonte, soit la roue a poches, 
spit une lechefrite. 

Le four-rotissoire peut comporter en 
outre des moyens pour introduce des 
5 liquides on autres sans ouvrir la porte du 
four, ainsi que des moyens d'eclairage. 

Le four-rotissoire peut etre etabli, non 
seulement pour les restaurants, mais ega- 
lement avec des dimensions reduites, pour 
10 les menageres. 

L 'invention s'etend encore a d'autres 
points particuiiers qui apparaitront dans le 
texte suivant fait en reference au dessin 
annexe donne a titre d'exemple seulement, 
i 5 dans lequel : 

La figure 1 est une elevation d'ensemble 
d'un four-rotissoire electrique etabli selon 
1'invention. 

La figure 2 est une coupe axiale longitu- 

20 dinale. 

La figure 2 a est une vue partielle et a plus 
grande Schelle de la figure 2. 

La figure 3 est une vue en bout, du cote* 
du sysfceme d'entrainement. 
a 5 La figure 4 est une vue en bout de 
1'autre extremite. 

La figure 5 est une coupe axiale longitu- 
dinale d'une variante de realisation. 
La figure 6 est une coupe faite suivant la 
3o ligne VI-VI de la figure precedents 

La figure 7 est une coupe faite suivant 
la ligne VH-VIT de la figure 5. 

La figure 8 est une elevation partielle, 
en coupe, d'une variante de realisation 
35 du systeme d'arrosage. 

La figure 9 est une coupe faite suivant la 
ligne IX-IX de la figure precedente. 
Le four-rdtissoire, represente a titre 
7 "d'exemple seulement, comporte une parol 
tio cylindrique 1 dont les fonds 2 et 3 sont 
prolonged pour constituerun socle 4 6tabli 
pour recevoir une lechefrite 5, un moteur 6 
et des contacteurs 7 et 8 de eontrole du 
circuit du moteur 6 et de resistances 
i5 electaques 9 de chauffage du four. Ces 
resistances Slectriques sont disposers sur 
unepartie seulement du four et s'6tendent 
suivant la paroi de celui-ci. 
Le moteur Electrique 6 commande, par 
5o rintermediaire d'un reducteur 10,. un arbre 
11 sur lequel est calee une poulie a gorge 12 
d'entrainement . d'une poulie a gorge 14 



solidaire d'un arbre 15 tourillonnelibrement 
dans un palier 16 monte sur la paroi 2 
d'extremite du four. Sur 1'arbre 16 est 55 
ca!6 un plateau 17 pourvu de paliers 18 
regulierement repartis et dans lesquels 
sont tourillonnes des arbres 19. Ces arbres 
portant des pignons 20 en prise avec un 
pignon fixe 21 dispose" comme represents bo 
a la figure 2. Les arbres 15 et 18 presentent 
chacun un logement axial pour recevoir un 
ressort 22 et I'extremite. correspondante 
d'une broche. Des boites 23, calees respec- 
tivement sur les arbres 15 et 19, constituent 65 
une protection pour les ressorts 22 tout en 
permettant le passage des extremites cor- 
respondantes des broches. 

Dans 1'exemple represente, on utilise une 
broche centrale 25 et quatre broches 70 
peripheriques 26. Les extremites des bro- 
ches 25 et 26, opposees aux extremites 
montees dans les cages 23 sont. engagees, 
pour les broches peripheriques 26, dans des 
paliers 28 solidaires d'un plateau 29 et, pour p 
la broche 25, dans un logement correspon- 
■ dant menagE dans une piece 30 solidaire du 
plateau. 29. Les broches 25 et 26 presentent 
de preference une section transversale 
carree, mais les extremites des broches 80 
peripheriques 26, engagees dans les paliers 
28, sont cylmdriquespour tournerlibrement 
dans ces paliers. L'extremite de la broche 
25, engagee dans le support 30 est carree, la 
transmission de mouvement de 1'arbre 15 85 
au plateau 29 s'effectuant par la broche 
centrale 25. L'extremit6 de la broche 25, 
engagee dans le support 30, bute en bout 
d'un arbre 32 tourillonn6 dans un palier 
33 solidaire du fond 3, le plateau 29 £tant 90 
ca!6 sur cet arbre. 

La partie inferieure du four est legere- 
ment inclinee vers une conduite de sortie 34 
disposee au-dessus de la lechefrite 5. 

Onremarqueraquel'ensembl^formepar 96 

les plateaux 17 et 29 et les broches 25 et 26, 
est excentr£ par rapport a 1'axe longitudinal 
du four de maniere a amener progressive- 
ment les volailles ou autres en regard des 
resistances chaufiantes 9. La paroi oylin- 100 
drique du four est pourvue d'une porte 
arquee 35 qui se deplace par coulissement 
circulaire dans des glissieres correspon- 
dantes 36. 
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Le fonctionnement du fotir-rdtissoire pre- 
cedemment decrit est le suivant : 

Pour la mise en place des viandes sur les 
broches. on demonte ces broches en les 
5 deplacant legercment en translation, dans 
le sens des Heches 37. et en antagonisme 
a Faction des ressorts 22, en vue de degager 
les extremites engagees dans les paliers 28 
on le support 30. Apres chargement des 
i o broches. celles-ci sont remises en place 
corame montre sur la figure 2. Le liombre 
con ven able des resistances !) etant mis en 
. circuit et le moteur 0 etant en anarche. 
J 'ensemble des broches est deplaee dans le 
i5 four comme indique ci-apres. La rotation 
de la poulie 12 est transmise a la poulie 14 
par line courroie 30 et le plateau 17 est 
entraine en rotation a la meme vitesse que 
cette poulie 14. par i'intermediaire de 
9.0 I'arbre 1 5 .Le plateau 29 est entraine en rota- 
tion par la broche centrale 25. Les broches 
j^eripheriques 20 se deplacent alors en 
giration an tour de la broche 25 mais elles 
tournent egalement sur elles-memes du fait 
9 5 qu'elles sont solidaires des pignons 20 en 
prise avec le pignon fixe 21. 

L'appareil precedemment decrit pre- 
senteunegrande capacite de cuisson sous un 
encombrement reduit au minimum, grace a 
3o sa forme cylindrique enveloppant exacte- 
ment le train de volailles. La porte coulis- 
sant-e permet d'acceder facilement aux 
broches. De plus, la forme generate cylin- 
drique assure la recuperation complete des 
35 jus par le bee 34. 

Les broches du type ordinaire permet tent 
Tembrochage direct des volailles, cbmme 
indique precedemment ; ces volailles sont 
fixees simple-merit par une paire de fourches 
Ao independamment de leur nonibre. On re- 
marquera la faciiite de demontage et de 
remontage des broches sans qu'H soit neces- 
saire dutiliser des systemes a vis on 
analogues. 

A 5 La eombinaison de roxcentration, de la 
rotation et de la denmitiplication choisie, 
permet d amener progessivement les vo- 
lailles a rotir au voisinage des resistances 
chauffantes et de maniere que la partie qui 

5o se rapproche le plus de ces resistances 
change a chaque tour de Tensemble. 
Get apparcil permet de rotir a la fois, et ' 
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dans les meilleures conditions, un maximum 
de volailles sur les broches peripheriques 25. 
En enlevant ies broches peripheriques 20. 55 
la broche centrale 25 pent etre seule utilisee 
pour permettre la cuisson d'u'ne piece 
importantc (eochon de lait, mareassin, gros 
agnean et meme cuissot de veau). 

On roinarquera en outre que la cuisson Co 
est extremement eeonomique puisqu'elle est 
erTeHmV en vnse clos et que la mise en on 
hors circuit de certaines des resistances 
permet de ne mettre en action que celles 
necessaires a la cuisson. 65 

On pent prevoir. si cela est necessaire.. 
des moyens interieurs d'eclairage du four 
et meme, dans certains cas, des parois 
transparentes do surveillance, le four pou- 
vant ctre calorifuge partiellement ou tota- jo 
lenient si un le desire. 

Les figures 5 a 7 illustrent une variante 
de realisation on, d'une maniere plus 
precise, certains dispositifs complement 
taires permet taut notamment Farrosage ji> 
automatique des volailles. 

Dans cette variante, ia partie inferieure 
du four est inclinee et constitue, a son extre- 
mite la plus basse, un bee 40 d'evaeuation 
des jus. Sur lo plateau 29 est monte un 8o 
disque de tole 41 conforme a sa peripheric, 
pour const ituer une roue a poches 42 et un 
reboi d interne 43, les poches sont prolongees 
vers rinterieur par des bees 44 d'ecoule- 
ment. Une gouttiere 45 de distribution dis- 85 
posee comme represente et destinees a 
recevoir le jus, est inclinee et perforee pour 
1 econlement des jus sur les volailles on 
mitres, au fur et a mesure de leur passage 
en regard de cette gouttiere. 90 

Le lonctionnement du dispositif pre- 
cedemment decrit est le suivant : 

Les jus, qui s'ecoulent par le bee 40 dans 
la roue a poches sont eieves par ces poches 
et se deVersent a chaque passage des poches 9D 
dans la gouttiere 45 qui assure Tarrosage 
desire. 

On pourrait prevoir une roue a poches 
non seulement sur le plateau 29 mais ega- 
lement sur le plateau IT de maniere a obte- 100 
nir une alimentation plus reguliere de la 
gouttiere. 

! Dans lexompie de realisation, plus spe- 
cialement represente par les figures 8 et 9, 
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la roue a poches 42 est montee co-axiale- | 
ment au four cylindrique. L'entrainement 
en rotation de cette roue est effectue par 
rintermediaire d'un doigt 60 solidaire du 
5 plateau 29 et qui s'engage dans une rai- 
nure oblongue 61 menage^ dans la roue a 
poches. Cette roue est disposee dans une 
partie elargie 62 prevue a Textremite dn 
four, une gouttiere de reception etant pre- 

io vue en 45. 

Un systeme identique peut etre realise 
a 1'autre extremite du four de maniere a 
assurer une alimentation plus re*guliere de 
la gouttiere. 

i5 Oh remarquera egalement qu'il est pos- 
sible de supprimer Talimentation de la roue 
a poches pour recueillir les jus dans une 
iechefrite 5 a (fig. 5, 6-et 7). Dans ce but, la 
paitie inferieure de la paroi du four pre- 

2 o sente, avant le bee 40, une ouverture 50 nor- 
malement obturee par un bouchon 51 fixe* a 
Tune des extremity , d'un levier 53 articule 
en 53 et dont Textremite exterieure 52 4 
peut etre deplacee manuellement. Le bou- 

2 5 chon 51 peut etre morite a rotule en bout du . 
levier 52 pour s'adapter exactement contre 
rouverture 50. La partie 52 a est pourvue 
d'un anneau 54 de manoeuvre qui peut venir 
s'engager, soit sur une tige 55 comme 

3o represente en traits pleins a la figure 7, 
soit sur une tige 56, jour degager rouver- 
ture 50 comme illustre* en traits mixtes. 

Le four-rotissbire peut comporter- ega- 
lement, comme iliustre a gauche sur la 

35 figure 5, un entonnoir 58 d'admission 
dans le four de produits liquides 6u autres, 
I'entonnoir etant normalement obture* par 
un couvercle 59. Les produits, de preference 
liquides, admis par rentonnoir 58 dans la 

do partie inferieure du four, s'ecoulent par le 
bee 40 dans la roue a poches qui les trans- 
pose dans la gouttiere 45 pour assurer uri 
arrosage regulier des volailles ou autres. 
D'une maniere generale, toutes modifica- 

A 5 tions ou variantes qui ne changent rieri aux 
caracteristiques principales exposes plus 
haut, ni an but poursuivi, restent comprises 
dansle cadre de la presente invention. 

5o La presente invention a pour objet un 
four constituant une r<5tissbire et se car acte- 
rise principalement . en ce que ce four 



comporte des moyens de.chaufTage repartis 
suivant une partie de la paroi tandis que des 
moyens sont prevus pour deplacer automa- 55 
tiquement la ou les broches au moins en 
rotation a 1'interieur du four-rotissoire. 

Les moyens de chaufFage sont constitues 
soit par des resistances electriques, soit 
par des rampes a gaz combinees avec des 6o 
elements d'amiante ou autres. 

Dans une variante, on peut combiner, 
dans le meme four, des moyens electriques 
et au gaz pour realiser le chauffage, les uns 
ou les autres de ces moyens peuvent etre 6 b 
utilises separement. 

Dans une forme de realisation, qui parait 
actuellement la plus avantageuse, la paroi 
est cyhhdrique et sa region inferieure est 
etablie avec un bee d'ecouiement des jus 70 
dans une Iechefrite placee dans le socle qui 
renferme unmoteurde commande du sys- 
teme d'entrainement des broches et sur 
lequel sont montes les organes de controle 
des circuits du moteur et des resistances qui 7 5 
peuvent etre mises en ou hors d'action 
independamment les unes des autres. (Des 
rampes a gaz peuvent etre utilisees d'une 
maniere identique). 

Une caracteristique importante de la 80 
presente invention consiste a entrainer en 
rotation un ensemble portant une broehe 
centrale et des broches peripheriques soli- 
daires de pignons en prise avec un pignon 
fixe de maniere que la rotation de i'en- 85 
semble provoque a la fois la giration des 
broches peripheriques et leur rotation sur 
elles-memes. 

L 'ensemble des broches est excentre* par 
rapport a Taxe longitudinal du four.. 90 

Les broches sont amovibles et verrouillees 
elastiquement et la porte d'acces est de 
pr6ference coulissante et transparente. 

On peut Egalement prevoir des moyens 
pour que le juarecueflli a la partie inferieure 95 
du four soit eleve a la partie superieure 
pour assurer Tarrosage des pieces embro- 
chees. Dans ce but, on peut notamment 
utiliser une roue a godets bu a poches rece- 
vant le jus a une extremite mferieure du 100 
four et le deversant dans une gouttiere 
situee a la partie superieure, cette roue 
etant entrainee notamment par le support 
des broches. 



Des moyens pen vent etre prevus pour 
alimenter a volonte, soit la roue a poches, 
soit une Iechefrite. 

Le ibur-rotissoire pent coraporter. en 
outre, des moyens pour introduire des 
Hquides ou autres sans ouvrir la porte du 
four, ainsi que des moyens d'eclairage. 
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Le four-rotissoire peut etre etabli, non 
seulement pour les restaurants niais ega- 
lement, avec des dimensions retinites, pour 
les menageres. 

Edgar Albert OTT. 

Par procuration r 
Ellcin <*r DoLN vr. 
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